Saveurs et Terroir
EN HAUTE-MEUSE DINANTAISE




Introduction

Historique du projet

- Appel a projets

- Projet déposé par le BEP « Département Tourisme et Programmes
Européens »

- Définition de la zone:

Anhée - Dinant - Hastiere - Onhaye - Yvoir




Differentes phases

Phase 1
Diagnostic de la situation

Phase 2
Définition d’un plan de développement et de soutien

Phase 3
Programme de communication et de promotion collective
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Phase 1: Diagnostic

Etat des lieux de la situation 2004 - 2005
° Des ressources
o Des attentes des producteurs

2 objectifs atteints
o |dentification des produits
o Sensibilisation des producteurs

12 producteurs marquent leur intérét !




Phase 2 :Plan de developpement

Objectifs

o Etudier les pistes CONCRETES et COLLECTIVES de valorisation
des productions (structure de promotion)

Etudier les vecteurs de distribution des produits (structure de
commercialisation)

Réalisation concréete (fin 2005)
0 Plan détaillé et chiffré d’actions potentielles




Phase 2 :Plan de developpement

3 recommandations

o Initiation et officialisation d’un réseau de producteurs
o Création de supports de communication/promotion
0 Création d’animations/évenements spécifiques




Phase 3 :Programme de
communication et de promotion

Volet « structuration »
Initiation et officialisation d’un réseau de producteurs
Réalisation d’une charte de qualité

Dépot de la marque collective « Saveurs et terroir en Haute
Meuse Dinantaise » (fin 2006)

Création d’un Comité technique

Objectifs

- partager des valeurs communes

- travailler ensemble a la valorisation
- faire jouer ’effet réseau
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Phase 3 :Programme de
communication et de promotion

Volet « création d’outils »

Lancement de ’appel d’offre (début 2007)
Réalisation des outils de communication

Organisation d’une conférence de presse
Distribution des outils

Objectifs
- Créer une identité visuelle

- Développer un sentiment d’appartenance
- Faire jouer ’effet réseau




Phase 3 :Programme de
communication et de promotion

Volet « activités » deux actions de la Maison du Tourisme
. Joue le lien fédérateur
o Initie des actions de promotion

Objectifs
Assurer la pérennité du projet
Aider les producteurs a s’organiser
Développer une politique d’animation du réseau




Concreétisation

Ce projet a permis de créer

Une marque collective et un logo
Un réseau de producteurs

Des outils de promotion
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DINANT = HASTIERE
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Haute - Meuse dinantaise

www.dinant-tourisme. be

Riéres
Chocelats
Congues de Dinant
Escargots
Fromages
Glaces
Miel et fruits
Produits de Uantruche
Produits Fermiers
Salaisons
Tourtes
Truites
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Mows contacier
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producenten
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Guide des

producteurs
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Gids van

producenten
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A LA GOURMANDISE
 LES LUTINS f

Créd n 1997. e glacier « Les Luting =
poursuit une tradition artisamale de
qualith. L'assortiment de glaces se
compose de plus de 8o parfums.

En cornat ou an coupe, les glaces somt
égaloment disponibles an bac d'iL
ot on pidces momtdes réalisdes par la
maison pour toutes occasions.

Le salon de dagustation, chalsuroux
ot comvivial, vous accusille pour vos
déjeuners ou vos goitms, sur ung
terrasse en dtd.

PRODUITS
Sarbets ot crimes glacées au it emiier de

farma.
Nas spécialités : glaces vanille, spéculoos,
sorbats vioktte, fraise et framboise

VISITES
Uniquemsmt sur réservation

VENTE SUR PLACE

Du mardi au dimarche de 7H3o & 18H (uH e
sabsam), formé le lundi

Aesbs facle poar les peronnes & mabilits
réduite.

R LEKKERBEK

« LES LUTI

Dae roomijsmakerij
1997 an zat gem amby
van kwaliteit veort
toomijs teh maer da:
De ijsjas zijn natuws
harantje of in gen «
bakken van i litar,
huis ook monumen
alke galeganhaid.
Mt gezeflige an knus|
omthaalt u graag vol
vigruurtje, an tijden)
gunigtan op hat terr

PROBUCTEN
Serbat o oo van
e specialfaitan: va
sarhets van vinoltje, 2a

3

CARTES - CAARTEN 10-11

4-5

« Do la fourche & Ia fourchatta », nos
autruches sont dlevies sur lo plateay
dapinant.

MNos charcutarias (jambons, saucissons,
pitds ot terines dautruche) semt
toujours travailldas selon les traditions

CHOCOLATERIE LAUBEN

‘SPHL LALIBEN— ARTISAN CHOCOUATIER | Rug tfathre, 7 * 5537 HOLL

T w2 (o) s ag.sa » Tal: vz (o) 7ua

Artisan  chocolztior de  formation,
Momsigur Cariar crée tous las fourrages
de ses pralings : crime au beurre,
ganache, praling... Som loftmeth :
qualité des ingrédients ot finition
irrdprachakbia.

D iar, ilfabrigueon mey

&0 Kg de pralings par mois. Touts la
production ast encore entidremant
manuelle. A vous de svounr o
choecolat |

PRODUITS

Pralings (créme au beurre, ganache & la
lewards, garache 4 la wicletts, créme au
beurme spéouloos, massapain fraise, praling
divers, gianduja, ...} etsujets en checolst

VISITE
=0l

VENTE SUR PLACE
Cu lurdi au samedi de 8H & 13H,

Dahaer Carlierv olgde aan ople ding in

Omze stuisvogels worden « Van de
wit tot op hat bord =, gekwaaktop hat
plitesu v an Dinant.

(mag visarwann (ham, werst, pastal on
ferring van struisvogel) wordan attijd

fonduablokjas

het spit en op
o struisvegel

d:
ubken vam da haas

Wi ot 8w,
& Tessrveing. van

dr ambachtalijke chocolademakarij an
craifart alle v ullingen van zijn pralings:
roombotar  mat suiker,  gamacha,
praling,... Tijn dovies: kwaliteit van
de ingrodidmten @n  enbarispalijls

afwarking.

In afjn atalior fabriceart hij gemiddaid
40 kg praiings par maand. De hele
productiv gebaurt volledig met de
hand. Laat u deze chocolada lekhkar

smakan!

PRODUCTEM

Pralires (rembetar met sulker, ganache met
lewardal, ganachs met winohje, rosmboter
met suiker an spaailoos, aardbdmarsepein,

glanduj....) arw oomweTpdn

VERKOOP TER PLAKTSE
Mmaandag tot zaterdag, van B 1ot 19 uur.

4
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Enkelma raservering

VERKOOP TER PLAATSE

Dinsdlag totzondag van7. 30 ot B uur (2iuur
tijdens het saizoen), gesloten op masndeg.
white foogang voor pemonen mal een
baprkte mobilitalt.




